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地中海实蝇管制区内鲜食水果的冷处理指标

地中海实蝇（Ceratitis capitata）管制区内输华鲜食水果的冷处理，需按现行植物检疫要求规定的冷处理指标及操作要求进行。
同时，基于更新的国际植物检疫标准，以下冷处理指标方案也适用于智利输华水果：

	温度范围
	持续时间（天）
	适用水果

	1.11℃或更低
	16
	樱桃、葡萄、核果（油桃、桃、李子、杏）；蓝莓、苹果、梨、猕猴桃、柑橘

	1.67℃或更低
	17
	

	2.22℃或更低
	18
	

	3℃或更低
	23
	樱桃、葡萄、核果（油桃、桃、李子、杏）



水果装柜前需预冷至接近或低于所需的处理温度。
对于实施运输途中冷处理的货物，植物检疫证书必须注明“in transit cold treatment”（途中冷处理）、集装箱编号和封条号。

